
FINGER FOOD  À  PARTAGER OU EN SOLO !
Planche de cochonnailles XXL 15.9
Planche mixte (fromages et charcuteries)  17.9

NOS TAPAS
6 Sticks mozza, sauce barbecue 6.9 
6 Poulets wings, sauce barbecue 6.9 
6 Beignets de crevette panko,  6.9 
sauce tartare Nouveau
6 Nems de porc, sauce nem Nouveau 8.9
6 Samoussas de poulet,  8.9 
sauce nem Nouveau

6 Escargots beurre d’ail Nouveau 9.9
Flam’ Maison Pâte fine, crème fraîche, 11.9 
lardons, oignons, fromage

Flam’ Douceur Pâte fine, crème fraîche,  12.5 
poulet, miel, fromage  
Flam’ L’Ecossaise Pâte fine, crème fraîche,  13.9 
saumon fumé, fromage 

Flam’ Capra pâte fine, base tomate,  13.9  
olives, pesto, tomates cerises, billes de mozza, 
fromage Nouveau

NOS BIÈRES

Avec Alcool 25cl  8.6
6 cl d’alcool minimum
CUBA LIBRE Rhum, Coca, citron

GIN FIZZ Gin, tonic, sucre de canne, jus de citron

MARGARITA Tequila, triple sec, jus de citron vert

BLOODY MARY Vodka, jus de tomate, citron

CAÏPIRINHA Citron vert, sucre roux, cachaça, jus de citron 10cl

PIÑA COLADA Rhum blanc, sirop de coco, ananas, crème liquide

TEQUILA SUNRISE Tequila, jus d’orange, grenadine

TI’PUNCH Rhum blanc, sucre roux, citron vert 10cl

COSMOPOLITAIN Cointreau, vodka, jus de citron et jus de cranberry

SEX ON THE BEACH Vodka, nectar de banane et sirop de grenadine, jus d’orange, sirop de rose

APEROL SPRITZ Aperol, Riccadonna prosecco, Perrier

PLANTEUR Rhum blanc, rhum brun, ananas, orange, passion,  grenadine, cannelle

LAGON BLEU Vodka, rhum, Pulco citron, limonade, Curaçao bleu

CAÏPIROSKA Vodka, citron vert, sucre roux 10cl

SEA SEX AND SUN Malibu, Soho, jus de banane et sirop de grenadine 

BANANAMAMA Rhum, Malibu, Pisang, jus d’orange, ananas et sirop de grenadine

PIMOUSSE Vodka, jus de citron, sirop de violette et jus de fraise

OLD JAMES Rhum brun, sucre de canne, eau gazeuse, zeste d’orange, Saint-James Bitters

JAGERBOMB Jagermeister 3cl, Red Bull 20cl 7.9

LILLET ROSÉ TONIC Lillet rosé, Schweppes, rondelle de citron 7.9

APEROL SPRITZ ROYAL  Aperol, champagne, Perrier, rondelle d’orange 9.1 

Cocktails de Bières 33cl  8.0
CORK Kronenbourg, Malibu, sirop de cerise, jus d’ananas

IRLANDAIS Kronenbourg, crème de cassis, whisky

FRAMBOISIER Bière blanche, crème de framboise, jus de framboise, citron

Les Mojitos 25cl  8.6
HAVANA MOJITO ORIGINAL Rhum Havana, citron vert, sucre de canne,  
feuilles de menthe fraîche et Perrier

HAVANA MOJITO LORRAIN Rhum Havana, crème de mirabelle, citron vert, sucre de canne, 
menthe fraîche, Perrier

HAVANA STRAWBERRY MOJITO Rhum Havana, citron vert, sucre de canne,  
menthe fraîche et jus de fraise

HAVANA MOJITO RUBIS Rhum Havana, citron vert, sucre de canne, menthe fraîche, 
jus de framboise

HAVANA MOJITO ROYAL 9.2
Rhum Havana, citron vert, sucre de canne, menthe fraîche et champagne

Hot Cocktails 20cl  8.6
IRISH COFFEE Whisky, café, crème fouettée

LORRAINE COFFEE Mirabelle, café, crème fouettée

FRENCH COFFEE Cognac, café, crème fouettée

AMARETTO COFFEE Amaretto, café, crème fouettée

MARNISSIMO COFFEE Grand Marnier, café, crème fouettée

Sans Alcool 25cl  6.8
PASSION Ananas orange, pamplemousse, citrons jaune et vert, sirop de passion

PÊCHER MIGNON Passion, orange, sirop de vanille, sirop de grenadine

PANTHÈRE ROSE Jus de piña colada, jus d’ananas, sirop de coco, sirop de grenadine et crème

SCOUBIDOU Abricot, banane, ananas, sirop de fraise

SHERLOCK SOFT Jus d’orange, jus de citron, limonade, sirop de framboise

TROPICAL Jus d’ananas, jus de fraise, sirop de caramel

VIRGIN COLADA Jus d’ananas, sirop de noix de coco, sucre de canne et crème liquide

VIRGIN MOJITO Feuilles de menthe, sucre de canne, morceaux de citron vert et limonade

NOS COCKTAILS

VERDUN - LILLE - REIMS THILLOIS

WWW.SHERLOCK-VERDUN.FR
Rejoignez-nous sur la page facebook  

https://facebook.com/Sherlock.verdun

bouteilles
BELGIQUE
Type Fruitée
Lindemans apple 3°5 25cl 5.2
Lindemans Kriek 3°5 25cl 5.3
Lindemans framboise 2°5 25cl 5.4
Type Abbaye
Chimay rouge brune 7° 33cl 5.9
Chimay triple douce blonde 8° 33cl 6.5
Chimay bleue forte cuivrée 9° 33cl 6.8
Les Spéciales
Cuvée des Trolls aromatisée écorces d’orange 7° 25cl 5.5
Duvel blonde forte sur Lie 8°5 33cl 6.3
Leffe blonde 6°6 33cl 6.3
Saint Feuillien Grand Cru blonde 9°5 33cl 6.8
La Chouffe blonde 8° 33cl 6.5
Kwak Pauwel la bière du Cocher 8°4 33cl 6.5
Sélection Sherlock
Pink Killer blanche fruitée 5° 25cl 5.3
Delirium Red 8° 33cl 6.1
Delirium blonde 8° 33cl  6.1
Kasteel rouge 8° 33cl 6.1

La Bête blanche 5°2 33cl 6.8
Karmeliet triple 8°4 33cl 6.9
Barbar blonde 8° 33cl 6.9
MEXIQUE
Cubanisto blonde 5°9 33cl 6.5
DANEMARK
Skøll bière des vikings (vodka et agrumes) 6° 33cl 6.5
FRANCE 
Desperados 5°9 33cl 6.5

Pression
 25cl  Pinte 50cl

SÉLECTION SHERLOCK BLONDE 4°2 3.0 5.8
1664 BLANCHE 5° 3.8 7.2
GRIMBERGEN BLONDE 6°7 3.8 7.2
GRIMBERGEN AMBRÉE 6°5 3.8 7.2
GUINNESS 4°2 4.3 8.1
BÊTE ROUGE 8°                                   4.1 7.5
DUCASSE 9°  3.8 7.2
IGNIS QUADRUPLE 10° 4.3 8.1 
PANACHÉ 2.7 5.3
MONACO 3.0 5.8

Nos Apéritifs
PASTIS 51, RICARD 2cl 3.1
PICON BIÈRE 25cl 3.8
PICON BIÈRE 50cl 6.9
BLANC cassis, mûre, framboise,  4.3 
mirabelle, pêche 12cl 
MARTINI bianco, rosso, rosato 6cl 4.6
SUZE, CAMPARI 6cl 4.6

PORTO blanc, rouge 6cl 4.6
MARSALA, RATAFIA 6cl 5.6
GET 27 PERRIER 15cl 6.8
AMERICANO MAISON 12cl 7.2
KIR ROYAL 12cl 8.1
COUPE DE CHAMPAGNE  7.8 
DU SHERLOCK 10cl

Nos vins rouges AOC
 Bout. 75cl   1/2 bout 37,5cl  Verre 15cl

Bordeaux Supérieur Château Cérase 27.0 
Montagne Saint Émilion 29.9 
Château les Hautes Graves

BOURGOGNE
Bourgogne Pinot Noir Antonin Rodet 37.0  7.4
Hautes Côtes de Beaune  40.0  8.4 
Château de Mercey 

Pommard “Les Chanlins”  65.0 
Domaine Bachelet 

BORDEAUX
Côtes de Bordeaux 24.0 50cl 15.9 4.7 
Château Haut Greyzeau

Côtes de Bordeaux Château de Ricaud 30.0 
Côtes de Bourg Château Colbert 26.0 14.0
Mouton Cadet Baron P. de Rothschild 32.0   6.1
Graves de Vayres  33.0 16.0 
Château Pichon Bellevue 

Pauillac Baron Nathaniel 53.0
St Estèphe “Frank Phelan”  59.0 
2ème Vin du Château Phélan Ségur

Margaux “S de Siran”  56.0 
2ème Vin du Château Siran

Pauillac Château d’Armailhac 92.0 
“5ème Cru Classé”

ALSACE
Pinot Noir Ottrott - Fritz Schmitt 34.0 21.0 6.8
CÔTES DU RHÔNE
Côtes du Rhône Brotte Esprit de Barville 23.9  
Côtes du Rhône Chevalier d’Anthelme 28.0 15.0 5.9
Crozes Hermitage Signature  43.0 
Michelas Saint Jemms

Châteauneuf-du-Pape  54.0 
Les Hauts de Barville 
Châteauneuf-du-Pape BIO 59.0 
“Le Miocène” Domaine du Grand Veneur

Côte-Rôtie Brune et Blonde E. Guigal 68.0
VINS DE LOIRE
Saint-Nicolas de Bourgueil 26.0 50cl 18.5 
“Les Graviers” Audebert

Sancerre Domaine des Trois Noyers 36.0 23.0 7.4
Sève Noire Touraine Malbec 32.0 
Henri Marionnet

LANGUEDOC-ROUSSILLON
Saint Chinian Domaine des Pradels 24.0  5.0
Faugères Château Grézan 26.0 50cl 19.8
BEAUJOLAIS 
Morgon “Les Grands Cras” Domaine Ruet 29.0
Saint Amour “Clos du Chapitre”  34.0 22.0 
Domaine Hamet-Spay 

Nos Vins Rosés AOC
 Bout. 75cl   1/2 bout 37,5cl  Verre 15cl

Côtes de Provence “Esterelle”   50cl 18.0 
Château du Rouet

Mouton Cadet Baron P. de Rothschild 23.9   4.8
Côtes de Provence “Les Limberts” 21.5 13.6 4.3
Collioure “Cuvée des Peintres”  24.5 4.7 
Cave l’Abbé Rous  

Côtes de Provence M de Minuty 28.8
Côtes de Provence Minuty Prestige 39.0

Nos Vins Blancs AOC
 Bout. 75cl   1/2 bout 37,5cl  Verre 15cl

VINS DE LOIRE
Sancerre Domaine des Trois Noyers 36.0 23.0 7.4

Pouilly Fumé “Les Chaumierres”  34.0 22.0 
Domaine Figeat 

Sève Blanche Touraine Sauvignon 31.0 
Henri Marionnet

BOURGOGNE
Petit Chablis Domaine Jolly 34.0  6.9

ALSACE
Riesling Fritsch 26.5 19.3 5.3

Gewurztraminer Fritsch 31.0 20.3 6.7

SUD OUEST
Bergerac “Sauvignon” Château le Fagé 19.5 50cl 16.8 3.9

Monbazillac Château le Fagé 29.5  6.1

BORDEAUX
Mouton Cadet  23.9  5.0 
Baron Philippe de Rotshschild 

NOS VINS AUTOUR DU MONDE Bout. 75cl

CHILI 
Anderra - Sauvignon blanc 22.0 

Mapu - Rouge 22.0 

Mapu - Blanc 22.0 

Escudo Rojo - Rouge, ”Baron Philippe De Rothschild” 35.9

ARGENTINE
Trivento Réserve - Rouge, 100% Malbec 25.0

CALIFORNIE
Domaine Robert Mondavi - Blanc 24.6

ESPAGNE
Vina Esmeralda - Blanc 24.6

Nos Vins sélectionnés 
 Bout. 75cl   1/2 bout 37,5cl  Verre 15cl

ARDECHE IGP
Les Terrasses blanc 20.5 12.0 4.3

Les Terrasses rouge 21.0 13.0 4.5

Les Terrasses rosé 20.0 11.5 4.2

IGP DU GARD
Cellier des Chartreux,  21.5  4.7 
cuvée Belle Emilie blanc

Cellier des Chartreux, 22.0  4.9 
cuvée Belle Emilie rouge

Cellier des Chartreux,  21.0  4.5 
cuvée Belle Emilie rosé

nos Vins en Carafe
Igp du Gard Cellier des Chartreux  50cl 10.0 25cl 5.2

Blanc, rosé ou rouge

Nos Alcools 4cl
RHUM
RHUM HAVANA CLUB 3 ans 6.5
RHUM HAVANA CLUB 7 ans 7.0 
SANTA TERESA 1796 (Venezuela)  8.9
DIPLOMATICO EXCLUSIVA 9.1
RHUM PACTO NAVIO 9.3
DON PAPA 7 ans 9.3
CACHAÇA
SAGATIBA PURA 5.9
LEBLON 6.9
JANEIRO 6.9
TEQUILA 
OLMECA 5.9
SAUZA 6.2
PATRON 6.8
GIN
GIN LARIOS 5.9
BEEFEATER 5.9
BEEFEATER 24 6.5
BULLDOG 7.2
VODKA
ABSOLUT 5.9
SKYY 5.9
COGNAC
COURVOISIER VS 6.5
COURVOISIER VSOP 8.5 
COURVOISIER XO IMPERIAL 15.0
AMARETTO 
AMARETTO DISARONNO 6cl 6.4

WHISKIES 4cl
JIM BEAM KENTUCKY 5.9
BALLANTINES 5.9
BUSHMILL’S ORIGINAL  6.0
JACK DANIEL’S 6.9
GLEN GRANT 7.2
ABERLOUR 10 ANS 7.2
JACK DANIEL’S HONEY 7.7
SEXTON  8.5
CONNEMARA 8.6
MAKER’S MARK 8.6
AUCHENTOSHAN 9.1
CARDHU 12 ANS 9.1
HIGLAND PARK 9.1
MACALLAN 12 ANS  13.9 
LAPHROAIG 10 ANS   9.1

nos liqueurs 4cl
MARIE-BRIZARD, LIMONCELLO 5.9
BAILEYS 5.9
POIRE, MIRABELLE, FRAMBOISE 5.9
GET 27 OU GET 31 sur glace pilée 5.9
MARC DE CHAMPAGNE 5.9
GRAND MARNIER 5.9
COINTREAU, MALIBU, SOHO, PISANG 5.9
CALVADOS, ARMAGNAC VSOP 6.3
Accompagnement à la verse 0.9

Les Softs
Oasis Tropical 25cl 3.4
Sprite 33cl 3.8
Fuze Tea 25cl 3.6
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Coca-Cola Cherry 3.8
Fanta Orange 33cl, Schweppes,  3.8 
Schweppes Agrum’ 25cl
Perrier 33cl 3.8
Vittel 25cl 2.8
Limonade 25cl 2.1
Capri-Sun Orange ou Multifruits 20cl 2.1
Diabolo 25cl 2.4
Orangina 25cl 3.8
Eau + Sirop 25cl 1.9
Lait + Sirop 25cl 3.1
Red Bull 25cl 5.8
Supplément sirop ou rondelle 0.3
Supplément soda 0.9
Jus ou nectars de fruits 25cl 3.9
Orange 1, pamplemousse ¹, ananas ¹, abricot ⁴,
tomate ¹, fraises 4, pomme ¹
1- Jus / 4 Nectar (à base de jus concentré et/ou purée)

Fruit pressé Orange ou citron 5.4

EAUX MINÉRALES
Vittel 50cl 3.2 1L 4.3
San Pellegrino 50cl 3.2 1L 4.3

Caféterie Illy
Café Expresso, Décaféiné 2.0
Grand Café 3.6
Café Noisette 2.1
Petit Crème 2.2
Grand Crème 3.8
Cappuccino 4.1
Chocolat Chaud Au Lait 3.3
Café Ou Chocolat Viennois 4.1
Lait Chaud 2.6
Lait Chaud Vanille 3.0
Thés Ou Infusions 3.1

PRIX NETS EN EURO EXIGEZ VOTRE TICKET
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Votre carte est personnelle.
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Nos Entrées 
Saumon fumé coupé par nos soins et ses toasts 15.9
Ballotine de foie gras maison +/- 50g Nouveau  12.9
Notre belle burrata et sa compotée 9.9  
de tomates et oignons Nouveau
Ceviche de thon à la truffe et foie gras Nouveau 15.9
Jambon persillé Nouveau 12.9

Nos Grandes Salades 
FROIDES
Salade Caesar  Généreux mélange de salade, tomate,  13.9 
blanc de volaille, croûtons, copeaux de grana padano, sauce 
Caesar aux anchois
Salade Irlandaise Généreux mélange de salade,  16.9 
saumon fumé, tomate, crevettes, asperges, émietté de saumon 
frais, sauce cocktail maison
Italienne  Généreux mélange de salade, pâtes,  16.9 
tomates confites, pesto, billes de mozza, grana padano 
jambon Serrano Nouveau
Mille saveurs Généreux mélange de salade,  19.9 
noix de St Jacques, saumon fumé, magret de canard fumé, tomates 
confites, foie gras, raisin Nouveau
Végétarienne Généreux mélange de salade,  14.0 
légumes et crudités du moment Nouveau

CHAUDES  
avec pommes de terre sautées
Salade Seguin Généreux mélange de salade, tomate,  15.9 
toasts de chèvre chaud, tranche de lard, croûtons 
Salade Sherlock Généreux mélange de salade, tomate, 18.9 
haricots verts, magret fumé, gésiers, foie gras sur toast
Salade Lyonnaise XXL Généreux mélange de salade,  19.9 
lardons, œuf poché, croûtons, tomate

nos woks 
Poulet Émincé de poulet (+/- 200g), oignons rouges,  17.5 
pousse de bambou, courgette, chou chinois, champignons frais, 
nouilles de riz, cacahuètes, sauce onctueuse

Mer Saumon (+/- 200g), 3 St Jacques, oignons rouges, 19.9 
carotte, pousse de bambou, courgette, chou chinois,  
champignons frais, nouilles de riz, sauce onctueuse

Bœuf Émincé de bœuf (+/- 200g), oignons rouges,  18.9 
concombre, pousse de bambou, chou chinois,  
champignons frais, nouilles de riz, sauce onctueuse Nouveau

Végétarien Oignons rouges, carotte, pousse de bambou,  14.9 
courgette, chou chinois, champignons frais,  
nouilles de riz Nouveau

Nos Risottos et 
Pennes Nouveau
Servis avec des copeaux de grana padano
Le risotto « Arborio » est crémeux grâce au fromage et  
au beurre, le riz est Al dente. 

Risotto aux truffes et jambon Serrano 24.9
Risotto de St Jacques et champignons 22.9
Penne napolitaine 16.9 
mozzarella burrata, basilic
Penne Carbonara 13.9
Penne forestière et jambon Serrano 15.9

Nos Pizzas
La pâte est faite maison
Pensez à commander votre salade en accompagnement de votre pizza  1.50

Queen Victoria Base tomate, jambon blanc,  12.9 
champignons, fromage à pizza

Deux saumons Base crème, saumon frais, saumon fumé,  16.9 
fromage à pizza

5 Fromages Base crème, reblochon, chèvre, brie,  15.9 
emmental, fromage à pizza

Margarita Base tomate, billes de mozza,  11.9 
emmental et fromage à pizza Nouveau

Végétarienne  Base tomate, courgette, poivron,  14.5 
aubergine, asperges, roquette Nouveau

Carpaccio Base tomate, carpaccio de bœuf, pesto,  18.9 
roquette, grana padano, fromage à pizza Nouveau

Burratina Base tomate, burrata, jambon Serrano, pesto,  17.9 
tomates cerises, emmental, fromage à pizza, roquette Nouveau

NOS FAJITAS Nouveau

Servies avec 5 galettes de blé, tortillas, sauces d’accompagnement, 
guacamole, salsa, crème fraiche

Volaille Émincé de poulet (+/- 200g), poivrons,  20.9 
oignons rouges grillés 

Bœuf Émincé de bœuf (+/- 200g),  21.9 
poivrons, oignons rouges grillés

NOS POKE BOWL  Nouveau

Veggie Avocat, agrumes, concombre, carotte, chou rouge, 15.9 
édamame, sésame torréfié, riz thaï, sauce poke bowl 

California Saumon fumé, avocat, agrumes, concombre,  17.9 
carotte, chou rouge, édamame, sésame torréfié, riz thaï,  
sauce poke bowl 

Buddha Poulet mariné aux épices et cuit, avocat, agrumes, 18.9 
concombre, carotte, chou rouge, édamame, sésame torréfié,  
noix de cajou, riz thaï, sauce poke bowl   

WELSHES À LA GUINNESS
Leader Pain de campagne moutardé imbibé à la Guinness,  12.9 
cheddar fondu à la bière, frites fraîches maison
Sherlock Pain de campagne moutardé imbibé à la Guinness,  16.9 
cheddar fondu à la bière, steak haché, œuf, frites fraîches maison
Boss Pain de campagne moutardé imbibé à la Guinness,  14.9  
cheddar fondu à la bière, jambon blanc, œuf, frites fraîches maison

nos moules et frites fraîches maison
MarinièreVin blanc, persil, poireaux, oignons,  14.5 
échalotes, céleri branche
A la crème Base marinière, sauce champagne 15.5 
Saumon Base marinière, saumon frais 16.5 
Poivre Base marinière, sauce poivre Nouveau 15.5  
Du bois Base marinière, sauce forestière, jambon Serrano Nouveau 16.5

MENU ENFANT 10.9
 (Moins de 10 ans) Avec une surprise

Fish and chips enfant OU Burger royal enfant
OU Jambon blanc avec frites fraiches maison OU pizza lapin enfant  

OU penne carbonara enfant
Glace 2 boules OU Gaufre enfant - Sirop à l’eau 25cl OU Capri Sun 20cl

nos viandes
servies avec frites fraîches maison 
Escalope de volaille forestière, salade 14.9
Andouillette AAAAA sauce moutarde, salade 16.5
Magret de canard, sauce miel gingembre 20.9
Double steak à cheval +/-300g, sauce poivre Nouveau 16.9
Entrecôte à la plancha +/- 300g, sauce poivre Nouveau 28.9
Travers de porc +/- 300g, sauce barbecue Nouveau 19.9
Filet mignon de veau rôti, sauce forestière Nouveau 22.9
Supplément sauce au choix poivre, tartare, forestière,  1.00 
moutarde, champagne, barbecue, miel gingembre 
Supplément garniture au choix frites, salade,  1.50 
haricots verts, poêlée de légumes, risotto, riz thaï, penne,  
purée vitelotte
N’hésitez pas à préciser la cuisson de vos viandes :  
bleu, saignant, à point, bien cuit

Burgers
servis avec frites fraîches maison et salade
Steak haché 180g 
DS avec un double steak haché - TS avec un triple steak haché 
 Simple  DS  TS
Végétarien Nouveau 14.5  
Galette de pomme de terre, cheddar,  
tomate, légumes, oignons frits 
Français  15.9 21.9 25.9 
Viande de bœuf français hachée,  
cheddar, tomate, oignons frits , emmental, lard 
Royal 14.9 20.9 24.9 
Viande de bœuf français hachée, tomate, oignons frits, cheddar
Empire State Sherlock  15.9  21.9  25.9 
Viande de bœuf français hachée, tomate,  
oignons frits, cheddar, bacon, œuf à cheval
Potatoes 15.9 21.9 
Deux galettes de pomme de terre, viande de bœuf  
français hachée, tomate, oignons frits,  
cheddar, reblochon, œuf au plat 
Killer Nouveau 17.5 23.5 27.5 
Viande de bœuf français hachée, tomate,  
oignons frits, cheddar, serrano, pesto, tomates confites
Mexicain Nouveau 17.5 23.5 27.5 
Viande de bœuf français hachée, tomate,  
oignons frits, cheddar, chorizo, avocat 
BURGERS SAUCÉS
Pepper  15.9 21.9 25.9 
Viande de bœuf français hachée,  
oignons frits, cheddar, tomate, nappé d’une sauce au poivre
Welsh  16.9 22.9 26.9 
Viande de bœuf français hachée,  
tomate, oignons frits, nappé au cheddar
Saumon 16.9 22.9 26.9 
Escalope de saumon, cheddar, tomate,  
oignons frits, nappé de sauce champagne  

NOS TARTARES ET CARPACCIOS
servis avec frites fraîches maison  180g  XXL 360g 
Traditionnel Steak haché préparé par nos soins,  15.9 24.9 
ketchup, câpres, cornichons, oignons, salade 
Vénitien Base traditionnelle, grana padano,  17.9 26.9 
mozza bufala, pesto Nouveau
Grec Base traditionnelle,  17.9 26.9 
feta, concombre Nouveau
Saumon à l’aneth, échalote, huile d’olive  20.9 29.9 
jus de citron, zeste de citron Nouveau
Carpaccio XXL de bœuf +-200g, roquette, câpres,  19.5 
olives, pesto, cornichons, grana padano
Carpaccio de bœuf du Sud-Ouest, roquette, câpres,  22.5 
olives, cornichons, grana padano, toast de foie gras,  
magret fumé
Carpaccio de bœuf à la sicilienne, roquette, câpres,    20.9  
cornichons, burrata, pesto, tomate confite Nouveau 

Nos Poissons
Fish and chips maison, filet de poisson frit,  17.5 
sauce tartare Nouveau
Saint Jacques snackées (6 pièces),  23.9 
purée de vitelotte, sauce safranée Nouveau
Filet de bar snacké, risotto au chorizo et tomates confites,  22.9 
pesto rosso Nouveau
Aile de raie croustillante aux câpres,  20.9 
riz et lentillons de champagne  Nouveau
Pavé de saumon, légumes grillés,  18.5 
huile vierge et roquette Nouveau
Escalope de saumon pochée, sauce champagne,  17.9 
riz thaï Nouveau

L’ incontournable
Camembert pané rôti, pommes de terre sautées  20.9 
et ses charcuteries  

MENU SHERLOCK 31.9
Ballotine de foie gras maison +/- 50g

OU Saumon fumé coupé par nos soins et ses toasts
OU Jambon persillé

Saint Jacques snackées (6 pièces)
OU Travers de porc +/- 300 g, sauce barbecue

OU Aile de raie croustillante aux câpres,  
riz et lentillons de champagne

Crème brûlée à la vanille de Sainte Lucie
OU Cheese cake citron vert

OU Moelleux au chocolat Dulcey

Desserts
Île flottante  6.9
Crème brûlée à la vanille de Sainte Lucie 7.9
Moelleux au chocolat Dulcey 7.9
Cheese cake citron vert  7.9
Tiramisu fraise  Nouveau  8.4
Sphère chocolat Valrhona aux fruits exotiques 8.9
Brioche façon pain perdu, glace vanille Nouveau  8.4
Tartelette fraises, pistaches Nouveau  9.9
Nougat glacé et son coulis de fruits rouges Nouveau  8.9
Ananas en deux façons Nouveau  9.5
Gaufre sucre 6.9
Gaufre Nutella 7.9
Gaufre Crème fouettée  7.9
Gaufre Caroussel glace yaourt, sauce chocolat,  8.9 
crème fouettée Nouveau

Trilogie de fromages 7.9

NOS GOURMANDS
Assiette gourmande Nouveau 7.9
Café ou thé gourmand  8.9
Champagne gourmand  13.9
Irish gourmand  14.9

Nos Coupes Glacées alcoolisées 2cl d’alcool 9.9 
Coupe Colonel 3 boules sorbet citron vert, vodka

Coupe Iceberg 3 boules menthe-choco, Get 27

Coupe Régionale 3 boules sorbet mirabelle,  
eau de vie de mirabelle

Coupe Irish coffee creams 1 boule vanille, 2 boules café, Baileys, 
crème fouettée Nouveau

Coupe Mojito caraïbes 2 boules citron vert, 1 boule menthe,  
noix de coco râpée, rhum blanc, sucre cassonade Nouveau

Nos Coupes Glacées très gourmandes  
Chocolat OU Café OU Caramel Liégeois 8.9

Dame Blanche 8.9

Banana Split 9.5

Sherlock  1 boule madeleine, 1 boule pop-corn,  9.5 
1 boule chocolat blanc, éclats de brownies, sauce caramel,  
crème fouettée  Nouveau 

Brownies Cup 2 boules vanille, 1 boule chocolat,  9.5 
éclats de brownies, sauce caramel, crème fouettée 

Popcorn Rock 2 boules vanille, 1 boule caramel, pop-corn,  9.5 
sauce caramel, crème fouettée Nouveau

American 1 boule vanille, 1 boule chocolat, 1 boule caramel,  7.7 
crème fouettée  Nouveau

Captain America  1 boule vanille, 1 boule fraise, 10.5 
coulis de fruits rouges, donuts, guimauve, fraises tagada,  
crème fouettée Nouveau 

Trois Frères 1 boule chocolat noir, 1 boule chocolat au lait,  7.7 
1 boule chocolat blanc, crème fouettée Nouveau

Les Glaces
Chocolate Fudge Brownie
Crème glacée au chocolat, morceaux de brownies
Cookie Dough
Crème glacée à la vanille, morceaux de pâte à cookie et pépites 
cacaotées
Peanut butter
Crème glacée au beurre de cacahuète et morceaux de pâte au 
beurre de cacahuète enrobés de cacao
2 BOULES 5.2   3 BOULES 7.5

Composez  
votre Glace

NOS PARFUMS : GLACES : Café, chocolat, vanille, caramel beurre salé, 
menthe-chocolat, fraise, madeleine, chocolat blanc, chocolat au lait,  
pop-corn 
SORBETS : Framboise, mirabelle, passion, poire, citron vert

COUPE 2 BOULES 4.7 COUPE 3 BOULES 6.5
Supplément Crème fouettée 1.2  Supplément chocolat chaud 1.2

DE CASTELLANE BRUT 30.0

DE CASTELLANE ROSÉ 40.0

POL ROGER 50.0

TAITTINGER 50.0

MUMM BRUT CORDON ROUGE 50.0

MUMM ROSÉ 65.0

LAURENT PERRIER 59.0

COMTES DE CHAMPAGNE BLANC 140.0

COMTES DE CHAMPAGNE ROSÉ 150.0

champagnesFORMULE EXPRESS
du lundi au vendredi midi sauf jours fériés (À DÉCOUVRIR SUR ARDOISES)

AVEC PLAT DU JOUR N°1 16.9
AVEC PLAT DU JOUR N°2 18.9

PLAT DU JOUR + CAFÉ GOURMAND + BOISSON AU CHOIX
Bière Sherlock 25cl ou 1/4 de vin 25cl

ou 1/2 Vittel 50cl ou 1/2 San Pellegrino 50cl

Plat du jour seul N°1 11.9 - Plat du jour seul N°2 13.9

Les 10 % de remise sur présentation du ticket de cinéma pour 
un repas ne seront effectués que dans la limite de  
7 jours après la séance mentionnée sur le ticket présenté.

MENU CINE 21.9
BOISSON + PLAT + CAFÉ OU THÉ + PLACE DE CINÉ

1 BOISSON AU CHOIX 
Bière Sherlock 25cl OU 1/4 de vin 25cl OU 1/2 Vittel 50cl

1 PLAT AU CHOIX 
Escalope de volaille forestière OU Fish and chips OU Flam’Capra

CAFÉ OU THÉ

CHAMPAGNE 
DE MARQUE 

30 .0
La bouteille 75cl 


